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HOTEL KLOVER ES

RESTAURANT - SELSKABER - VARELSER

éb

Velkommen I Restauranten

Velkomstdrink.

Nyd et glas inden middagen

Gin Tonic eller Gin Hass
Kr. 85, -

eller se vinRortet for mousserende vine

I vores Restaurant, onsRer vi at
Imodekomme alle onsker fra vores gaster.
Derfor er det muligt at fd dagens ret til den
hurtige sult.

Derudover har vi et udvalg af,

a la carte retter, samt dejlige vine.

Vi gor opmaerksom pd, at mange af Vores a la carte retter har en
tilberedningstid pd 25-30 min., dette kan give eRstra ventetid,
hvis restauranten har travit eller ved selskaber i huset.

Go Appetit
Med venlig hilsen

Robin




[ftenskort

Dagensret

- spory tjeneren

Dagens middag i restauranten, er IRRe ink[. salatbar

Salatbar Ran tilkpbes for Kr. 25,-




Klover Es’s Livret

Klassisk Rejecocktail

Pandestegt wienerschnitzel af Kalv
Serveres med certer franchaise, wienerdreny,
fri salatbar samt brasede kartofler og brun sovs

Hjemmelavet is med choRolademousse

Hovedret Kr. 248, -
2 retter Kr. 308, -
3 retter Kr. 368,-




Forretter

Hjemme Gravad laks
med revedressing og brod
Kr. 98,-

Rejecocktail
med brod
Kr. 98,-

Tarteletter med hons og asparges
Kr. 88,-

Laksetatar af Roget Laks
med smorristet franskbrod
Kr. 88, -

Snackskury
Mozzarella Stick, indbagte logringe og chili cheese tops,
hotwings, crucette og fordrsrulle

serveres med salsa og aioli
Kr. 78,-




Hovedretter

Stjerneskud
Lun hjemmepaneret fiskefilet samt laksetatar
rejer, cocktaildressing og asparges pd smorristet brod
Kr. 188,- eller som XL Kr. 218, -

Tarteletter ad libitum
med hons og asparges
Kr. 198,-

Burger

veelg mellem Rylling eller hakRet okseRpd

med cheddarost, bacon, salat, agurk, tomat, syltet rodlog og redlog

Serveres med pommes frites og hjemmelavet aioli
(tilberedningstid 35 min.)
Kr. 158, -

Pandestegt Hellevadschnitzel af Kalv
Serveres med @rter franchaise, pommes frites og Kong fiddes sovs
Kr. 248,-

Dansk bof
Serveres med blode log, hvide Rartofler, brun sovs og agurkesalat

Kr. 198, -
(tilberedningstid 35 min.)

Krogryde af Grisemorbrad
Serveres med pommes frites og agurResalat
Kr. 178,-

Herregdrdsbof svobt i bacon
med certer, pommes frites, og hjemmerort sauce bearnaise

Kr. 196,-
(tilberedningstid 35 min.)




Til alle hovedretter er salatbar inkluderet, onskes salatbar som hovedret Kr. 75,

Pandestegt Wienerschnitzel af Kalv
Serveres med certer franchaise, wienerdreng,
brasede kartofler og brun sovs

Kr. 248, -

Engelsk bof af Oksefilet
Serveres med blode log, hvide Rartofler, brun sovs og agurkesalat

220 g. Kr. 278,

Hellevad Steak af ORsefilet

Serveres med syltet rodlog, puré af gront, dampet gront,
pommes frites, bageRartoffel og Kong Fiddes sovs
220 g. Kr. 276,-

Bof Bearnaise af ORsefilet
Serveres med syltet rodlog, puré af gront, dampet gront,
pommes frites, bagekartoffel og hjemmerort sauce bearnaise
220 g. Kr. 278,-

Kalveculotte (trancheret ved bordet)
Serveres med syltet rodlog, puré af gront, dampet gront,

pommes frites og hjemmerort sauce bearnaise
(min. 2 couverter)

Kr. 248, -

Whisky flamberet af ORsefilet

Serveres med syltet rodlog, puré af gront, dampet gront,
pommes frites, bagekartoffel og whiskysauce

(min. 2 couverter)

220g. Kr. 298,

Cognac flamberet Peberbof af Oksefilet

Serveres med syltet rodlog, puré af gront, dampet gront,
pommes frites, bagekartoffel og pebersauce

(min. 2 couverter)

2204. Kr. 308,-




Desserter

Hjemmelavet Brownie

med vaniljeis og nodder
Kr. 88,-

Kroens hjemmelavet vanilje Is

med chokolademousse
K. 88,-

Peere Belle Helene
Syltet peere med hjemmelavet vaniljeis, choRoladesovs og flodeskum
K. 88,-

Belgisk vaffel
med hjemmelavet vaniljeis, hasselflager og jordberpuré
Kr. 88,-

Synnejfysk Iskach
med hjemmelavet solber is og flodeskum
K. 88,-

Cointreau flamberet fersken

hjemmelavet vaniljeis og ristede nodder
(min. 2 couverter)

Kr.116,-




(Bornemenuer

Born under 12 dar

Kyllingenuggets
med pommes frites, Retchup og hjemmerort remulade
K7. 88,-

2 fiskefile
med pommes frites, Retchup og hjemmerort remulade
Kr. 98,-

2 polser

med pommes frites, Retchup og hjemmerort remulade
Kr. 78,-

Hjemmelavede frikadeller

med hvide Rartofler og brun sovs
Kr. 98,-

Nachos
med ost, Rylling, salsa og creme fraiche
Kr. 98,-
uden Rylling
Kr. 78,-




Drikkevarer
OL 0G VAND
Fadol Lille 0,25 Mellem 0,5 Stor 0,75(
Tuboryg og Classic Kr. 40,- Kr. 61,- Kr. 84,-
Grimbergen Double Ambrée
Kr. 51,- (0,330 Kr. 72,- (0,50)

Sodavand Kr. 34,- Kr. 53,- Kr. 74,-
(Coca Cola, Zero, Lemon, Hindber, Citron, Squash, Sprites, Tonic,
Cocio)

Isvand pr. person K. 25,-

Kildevand uden brus Kr. 34,-

Ramlosa med brus  Kr. 34,-
Ramlosa med brus/citrus Kr. 34,-

Ramlosa uden brus  Kr. 34,-

SPECIAL L K. 51,-
Kronenboury 16 64 Blanc,

Whibroe Port

Erdinger Weissbier  (0,51) Kr. 74,-

Flaskeol
Tuboryg og Classic Kr. 40,-
Nordic Alkoholfri ol  Kr. 40,-

SAFT
Hyldeblomst Kr. 34,- Kr. 53,-
BROADRENE ADELHARDT /
(Solber, Hindber, Rabarbersaft) Rynkeby/Solita Kr. 45,-
KAFFE OG TE
Kaffe eller te Kr. 35,-
Irish Coffee 4 cl. whisky — Kr. 85,-




